FEESTEN

Hmeet
Heat
Henjoy

Hexperience S
zen

FEESTZAAL HET MAGAZIJN

ideaal voor uw feest met een diner aan tafel

Profiteer van de uitstekende restaurantkeuken en vriendelijke bediening
van Het Magazijn bij uw feestgelegenheid. Met de puntjes op de i’ van
service en met menu’s zoals je steeds gewend bent van Het Magazijn.

Onze feestlocatie staat vanaf heden ter jullie beschikking voor groepen
vanaf 30 volwassen personen op vrijdag, zaterdag en zondag.

Wij stellen je graag onze seizoengebonden menu's voor met een keuze
voor een 3- of 4-gangen en met 2 verschillende drankformules.
Onze diners in buffetvorm zijn ook mogelijk vanaf 30 volwassen personen.

DINER AAN TAFEL o

ONTVANGST / RECEPTIE (45 min)

Met cava en fruitsap, (en witte wijn en bier indien gewenst)
assortiment van 3 seizoenshapjes, geserveerd vanaf schaal of bordje

VOORGERECHT

Tartaar verse zalm / créme avocado / zeekraal / dille /

haringkaviaar / kwartelei

of

Rosbief carpaccio / zwarte peper/ aardappelsalade / mayo van kappertjes en
olijiven / peperkoekcroutons

of

Carpaccio rode tonijn / mousse ganzenlever / creme fraiche / cress / dressing
geroosterde sesamzaadjes

of

Huisgemaakte kaas-truffelkroket / gefruite peterselie / truffelmayo



TUSSENGERECHT

Rode poonfilet / risotto boschampignons / sausje Nouilly Prat

of

Ravioli kreeft / brunoise venkel en pastinaak / bisque van Noordzeegarnalen en
kreeft

of

Bisque d'homard / toastjes / rouille / kaas

HOOFDGERECHT

Lamscarré / groentezalfje / gebakken groentjes / tijmsaus /

aardappelgratin met rozemarijn

of

Skreihaasje uit de oven (Noorse kabeljauw) / aardappelbrandade met prei en
scampi / sausje Nouilly Prat / garnaaltjes

of

Supréme parelhoen / groentezalfje / gebakken groentjes / Calvadosroomsaus
/aardappelgratin met rozemarijn

of

Kalfsentrecote / groentezalfie / gebakken groentjes / sausje oude port en
truffel / aardappelgratin met rozemarijn

DESSERT

Moelleux chocolade / vanille-ijs / frambozencoulis / crumble

of

Klassieke Dame blanche

of

Citrus Delight

Mascarpone citroen - chocolade / krokante biscuit / texturen van
citroen/ witte chocolade / harde meringue / kaviaar van citroen



. KOFFIE OF THEE

Pralines / koekjes / zoet

— PRUZEN

Prijs p.p. 3-gangenmenu (zonder tussengerecht) zonder drank : 49
Prijs p.p. 4-gangenmenu zonder drank : 57

Er wordt éénzelfde menu gekozen voor het gehele aantal gasten.

Indien er vegetariérs zijn bij jullie genodigden, gelieve dit dan op
voorhand te melden dan passen wij graag het menu voor hen aan.

DRANKFORMULE VOLGENS VERBRUIK & INCLUSIEF 3 HAPJES TIJDENS DE RECEPTIE

Fles cava, 31

Fles witte of rode wijn, 29
Fles water plat en bruis, 10
Liter fruitsap, 10

Fles Cola-Zero,10

Bier vh vat, 3

Koffie met versnaperingen, 4

é DRANKFORMULE ALL-IN TIJDENS DINER & INCLUSIEF RECEPTIE 45 MIN. MET 3 HAPJES

Receptie 45 min. met 3 seizoenshapjes / witte huiswijn (Chardonnay)
en rode huiswijn (Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot) / waters /
frisdranken /

bier : Cristal Alken vh vat / koffie met zoete zaligheden

Prijs p.p. dranken formule 3-gangenmenu : 27
Prijs p.p. dranken formule 4-gangenmenu : 28

Na de koffie worden de dranken verrekend volgens verbruik.
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