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HET
MAGAZI|N
a-l—_—i-

open a”e (Jagen van ]7u30 - 2]u30
donderdaf rustdag

uitgezonder Feestdagen

VAN HARTE WELKOM

Om onze service en kwaliteit te optimaliseren
verzoeken wgi w:

vancy" 6 personen
te kiezen uit ons seizoensmenu met keuze

of
a la carte tot maximum 4 verschillende
hoofdgerechten per tcg"el

Bent u allergisch voor bepaalde ingrediénten,
gdieve dit te melden.

I rekening per tafel

Dank u.

#meet #eat #enjoy #experience #hetmagazijnloilzen

0) follow us EP




SEIZOENTOPPERSMENU

3.4 OF 5- GANGENMENU. PER TAFEL GESERVEERD

VOORGERECHT

Tartaar verse za|m/créme avocaclo/zeel(raa|/di”e/haringkaviaar/l(wartelei
0
Rosbie]r carpaccio / zwarte peper/ aardappelsa|ade / mayo van kappertjes en olijven / peperl(oekcroutons
0
Carpaccio ro&e tonijn / mousse ganzenlever / créme Fra?che / cress / dressing geroosterde sesamzaadjes

of

Huisgemaal(te Laas-tru{:["elkrol(et / gelfruite peterselie / truFFe[mayo

Custoza 2021 - Monte del Fra, Veneto, ltalié
Cortese, Garganega, Irebbianello,

lrebbiano lToscano.

Lichtgele kleur. Uitgesproken intensiteit met florale aroma’s van
bloesems, abrikoos, perzik, groene appel en tropisch fruit.
Droog, elegant en gebalanceerd in de mond.

TUSSENGERECHTEN (bij 4 en 5-gangen)

Rode poonFiIet /risotto Iooschampignons / sausje Noui”y Prat
0
Ravioli Lree{:t / Iorunoise venLe| en pastinaak / loisque van Noor&zeegama|en en l<ree{:t
0

Bisque d'komard/toastjes / roui“e/Laas

Bourgogne Aligoté - Domaine Philippe Germain - Bourgogne 2022
Fen droge en levendige wijn, fris en natuurlijke aroma’s
van citrusvruchten.

Lamscarré / groentezalﬁe / gel?al(l(en groentjes/ tijmsaus/ aardappelgratin met rozemarijn
of
Skreihaasje uit Ae oven (Noorse kabe'jauw) / aarciappemrandade met prei en scampi / sausje Noui”y Prat / garnaaltjes
of
Supréme pare”\oen / groentezalﬂ'e / gel?aH(en groentjes / Calvadosroomsaus / aar&appelgratin met rozemarijn

of

Kalfsentrecote / groentezalﬂ'e / gebaH(en groentjes / sausje oude porten truffel / aardappelgratin met rozemarijn




SEIZOENTOPPERSMENU

VERVOLG
3. 4 OF 5- GANGENMENU. PER TAFEL GESERVEERD

Wit

Nostre Pais blanc - Domaine Gassier 2021
Cotes du Rhone, Costieres de Nimes.
Blend van Grenache blanc, Clairette,
Viognier en Roussanne. Aroma’s van verse cilroenen, witte bloemen en

vuursteen. Flegante afdronk dankzij de rijping in eiken vaten.

Rood

Melior de Matarromera "9 meses’ - lempranillo” 2020
Rond en zacht in de mond. Mondvullende aanzet met aroma’s van aardbeien en
kersen met in de achtergrond wat chocolade,

koffie en kruidnagel.

DESSERT
Chocoladeparade

huisgemaakte chocomousse / l)rownie choco|ade - zoute l(arame| / chocoladeijs / vani”esaus

o
Dame I?Ianche Hassiel(

of
P|anl<je kaas ( supp]ement +£6 )

Viertopkazen / noten /chutney / créme |9a|samico

/oet : Lafage Maury Grenat 202I
Intens donkerrode kleur gecombineerd met een geur van rijp rood
fruit als aardbeien, frambozen en bramen. De smaak is rijk

en vol en geconcentreerd.
Kaas : Lafage Rivesaltes Ambré Hors d'Age

Verleidelijke aroma’s van gedroogde abrikozen, gekonfijt

fruit, cacao en bloemen. In de mond, heerlijk zoet en toch ook mild.

Menug—gangen:BB // Menu4—gangen:64 // MenuB—gangen: /0

WIJNARRANGEMENT
S—gangen - 23 // 4—gangen .28 // B-gangen :32




KREEFTMENU

3- GANGEN 65

Krol(etje van l<ree{:t

ge{'\ruite peterse|ie / cocktailsaus / citroen

R X X

Kree{:tenroomsoep/ toast / roui”e / l<aas

R X X
1/2 kreeft

l.ooHooter/ l(erstomaat/ basilicum / Iinguini
OF
Thermidor (zachte mosterdsaus gegratineerd )
/ linguini
OF

Armoricaine (tomaat en dragon) / linguini

WIINTIP kreeftmenu

Custoza 2021 - Monte (Je| Fra, \/eneto, |ta[ié Mwava] rosé is een prachtlge rosé WlJn
Cortese, Garganega, Treloloiane”o, met expressieve aroma s van rood Frwt
Trebbiano Toscano. pemL en bloemen. Fris en sappig met een
Mooie, stroge[e leur met groenachtige ver|eide]iﬂ<e zachte afdronk. Gemaakt van
reflecties. Intens, aromatische neus |9io|ogisch geteelde druiven,

gedomineerd door Lruiden, munt, citrus, aﬂwmstig van Ae Ioeste Wijngaar({en uit

tropische waterpeer en appel. Zeer Fruitige het hart van cJe Provence

smaaL(, ]eH&er rond en riﬂ< met een perFect Een L\eer]iﬂ(e on zalige r0sé Wijnl

‘79

geba|anceerde zuurtegraad.
Eentje om te ontdel&en[

&25 ‘38 ?8,5 ‘43

MAGNUM




TAPAS TO SHARE

ARTISANALE KROKET]ES HUISBEREID ARROSTICINI 21
Gegrilde lamsspiesjes 8 st / rucola /
6 minikrol(etjes bospaddestoelen 16 v zeezout | pil(ante olie
6 mini|<rol<etjes tomaat - mozzarella 16V u
6 minikroketjes grijze garnaal 17 (ALAMARES 16
Assortiment 19 st (G van e||<) 49 ge\CrituurA / verse tartaar / citroen
GOUJONETTES 18 ANTIPASTO [TALIANO MIsTO / 2P. 34
Gepaneerde visreepjes / panLo / Prosciutto Toscano - Finocchiona Salami -
citroen / verse tartaar Coppa di Parma - Pecorino kaas -

olijven - ral<ets|a - artisjok
NOBASHI GARNALEN 18

6 stul(s / tempura / zoetzure dip

OEsTERS (REUSES
(' HERKOMST SEIZOENGEBONDEN )

STUKS ! ! ! !

NATUUR / GEPILEERD 1]$ 14 21 29 36
WARM GEGRATINEERD / CHAMPAGNESAUS 6 23 31 38
WIINTIP oesters
S](Ol( Dinot Gri i 2021 Friu|i |ta|ié Miraval rosélis een praclwtige rosé wijn met
Een zinderenge ous v,an noo,tjes expressieve aroma s van rood Fruit, perzﬂ( en Hoemen.

Fris en sappig met een ver[eide[iﬂ«e zachte a]%ronl(.
Gemaakt van Eiolo isch geteelde druiven,
aﬂ<omstig van de ieste WUngaarden uit
Lwet Lwart van de Provence.

Fen heer]ijke en zalige r0sé wiinl

=
2
8 2% 3 s B4 S@

beboterde toast, alyrikoos en perzil«
Mediumbo&y. Soepel en elegant
in (Je mond en met een licht zalmrose Meur.
Fen charmeur!




VOORGERECHTEN

TARTAAR VERSE ZALM 23

créme avocado/zeekraal /di”e/
haringkaviaar / Lwarte|ei

0

ROSBIEF CARPACCIO
VG 22,HG 28
zwarte peper/ aar&appelsabde / mayo van
kappertjes en o|ijven / peperl(oekcroutons

0

(ARPACCIO RODE TONIIN
VG 22,H6 28
mousse ganzenlever/ crame fratche / cress /

dressing geroosterde sesamzaadjes

(o]

RODE POONFILET 23
risotto Iooschampignons / sausje Noui”y Prat

0

(ARPACCIO RUNDVLEES KLASSIEK
V621, HG 27

OIijFolie/loalsamico/ruco|a/parmezaan
0

(ARPACCIO RUNDVLEES TRUFFEL
V622, HG 28

TruFFe|créme / ruco[a / parmezaan
0

MELANIANE PARMIGIANNA 23

auloergine / mozzarella / tomatensaus

HUISGEMAAKTE KREEFTENROOMSOEP 17
Toastjes / roui”e / |<aas

0

GARNAALKROKET — HUISBEREID

GeFruite peterselie/ citroen / cocl<taE|saus

]stul(,M / 23tul<s,2]

TRUFFELKAASKROKET — HUISBEREID

Gel(‘ruite peterse|ie / citroen / truFFe|créme

] stul(, ]3 / ZstuLs, 20

0

KREEFTENKROKET - HUISBEREID

GeFruite peterse|ie / citroen / cothai|saus

] stul<, 14 / 2 stul<s, 21

SCAMPI LOOKBOTER
VG (5 st) 24, HG (8 st) 31
Black Tiger' zeewater scampi / geloakl«en
champignons“ook

SCAMPI THERMIDOR
VG (5 st) 24, HG (8 st) 32
Zeewaterscampi Black Tiger, / spinazie /

zachte mosterdsaus gegratineerd




VLEES = HOOFDGERECHTEN

LAMSCARRE 35
groenteza]ﬂ'e / geL)aLl(en groentjes / tijmsaus

SUPREME PARELHOEN 32
groentezame/ geloal(l(en groentjes/ Calvadosroomsaus

KALFSENTRECOTE 34
groentezalﬁe / geloakl«en groentjes / sausje oude porten truffel

(HATEAUBRIAND 700 GR/ 2 PERSONEN 68

V\/arme seizoensgroenten
]

|ERSE KOGELBIEFSTUK 30

|er|and/ s|a mixte

[ERSE KOGELBIEFSTUK “Rossini® 37
ler|and/schij1fge[>al<l<en ganzen|ever/ porto-truFFe|saus/s|a mixte

|ERSE KOGELBIEFSTUK ITALIAANS" 37

lerland / inclusie“intpasta /verse tomatensaus / parmezaan

STEAK TARTAAR A LA MINUTE ( AMERICAIN) 32
\/o”edig bereid / sla mixte

SCHOTSE RIBEYE 'BLACK ANGUS* MAGAZIIN 36
TruFFe|créme / raLets|a / parmezaan/ geFruite trostomaatjes

SOUVLAKI 31
3 st / tzatzil(i /tarama / Griel(se sa|ade

BIJGERECHTEN HOOFDGERECHTEN

SAUZEN 4 AARDAPPELBEREIDING 4 EXTRAS 6
handgeklopte |9éarnaise, verse Frieten, grote sa|ade,
peperroom, l<rol<etten, geloal(l(en champignons,
champignonroom, pasta ag|io g o|io, mix warme
porto—truFFe]saus, aardappelpuree, seizoensgroenten
natuursaus, aardappelgratin rozemarijn,

kruidenboter geloakken %atte—aardappeltjes




KREEFT

550GR 1/2 €3] - 1/1 €58

KREEFT THERMIDOR
Lachte moster&saus/gegratineerd / |intpasta

KREEFT AGLIO & OLIO

Kreeft uit cle oven / looHooter/ l«erstomaat/
basilicum / Iintpasta

KREEFT ARMORICAINE

tomaat en dragon / linguini

WIUNTIP kreeft

Custoza 202] - Mon e del Fra Veneto, lta]ié Mirava| rosélis een prachtige rosé wijn met

ortese, Gargane%a, Treb iane”o,Trebbiano TOS§8ﬂO. ex’:pressieve aroma's van rood frut, perzik en bloemen.
Mooe, stroge|e leur met groenachtl @ reflecties. tis en sappig met een verleidelijke zachte afdronk.
ntens, aromatische neus gedomineer door l(ruiden, Gemaakt van biologisch geteelde druiven

munt, citrus, tl’OPlSCl’]Q waterpeer en appel. afkomstig van (Jeieste Wijngaarden Uit

Zeemfruittge smaak, |el<l<er romfen nﬂ( met een

perfect gebalanceerde zuurteﬁraa : et hart van de Provence. |
Fentje om te ontdekken! Fen heer]iﬂ(e en za|ige rosé wijn!

?8 &25 ‘38 ?8,5 ‘43 ‘79

MAGNUM




VIS = HOOFDGERECHTEN

IEETONG "MEUNIERE: 39
Geloakken in hoevelooter/ sla mixte / citroen
SKREIHAASJE UIT DE OVEN 37
(Noorse Labeljauw)

aardappe”orandade met prei en scampi / sausje Noui”y Prat / gamaaltjes
(o]

RODE POONFILET 39
Risotto boschampignons / sausje Noui”y Prat

o

GEVULDE TONGROLLETJES MET SCAMPI 37

vissausje met prei en grijze garna|en / geFruite trostomaat /

pommes duchesse




PASTA'S

TRIS VAN PASTA
GESERVEERD PER 2 PERSONEN. 32 PP

- Linguini carloonara
- Ravio'i eel«hoorntjeslorood zachte tru]CFelsaus
- Penne scampi getomateerde vissaus
PASTA MAGAZIIN — CHEF'S FAVORITE 42
I_inguini / Y2 Canadese LreeFt/gaml)a,s / scampi/

basilicumcouhs / parmezaan

0

RAVIOLI EEKHOORNTJESBROOD 29 v

zachte truF]felsaus / parmezaan / ruco|a

0

(ANNELONI 2]
Ricotta / spinazie /verse tomatensaus/

Ioasi|icum / parmezaan
0

Scampr 'BLACK TIGER 31

penne / getomateerée vissaus / Lerstomaat
0

RAVIOLI KREFFT 34
l)runoise venl<e| en pastinaak /

Ioisque van Noordzeegarnalen en kreeft

SALADES

Beer 33
lerse filet pur 250 gr/ rucola / zongedroogde

tomaatjes /truﬁ‘e|créme / parmezaan
0

NICOISE 31

Gegrilde tonijn / ansjovis / o|iJ'ven / parmezaan / anchoide

GEITENKAAS 28 zonder spek
Rucola / spel< / pijnlooompitten /

walnoten / appel / Ioa|samicosiroop

KIDS

T0T12 JAAR

GOUJONETTES 18

gepaneerde visreepjes / panl«o / citroen / verse tartaar

2 FRICANDELLES 13
lange hamburger/ mayo/ketchup

PARELHOENFILET 19

natuursaus / appe|moes

GEHAKTBALLETJES IN TOMATENSAUS 18

SUPPLEMENT FRIETJES / PUREE / KROKET 4

KINDERI)SJE MET CHOCOLADESAUS 6




Gezocht in ]nartje Bilzenz

Feestzaa

Hiervoor ste”en weje graag ? sFeervo”e ruimtes voor, ideaal VOOr uw Feest met een

diner aan taFe|, een Iqapjes{‘estijn oFeen wa|]<ing dinner.

Feestzaal Het Magazijn op de cerste verdieping van het restaurant is een stij]vo| ingerichte zaal.
De setting is mooi, ruim en steeds stij|vol ingek]eed. Fen ideale p|el< in de stad VOOr een

onvergete]jik {“eest.

Onze feestzaal staat terju”ie beschi“«ing voor groepen vanaf 30 volwassen personen.
V\/i|je graag een intiemer feest geven met een kleiner aantal personen, voorzien wij graag

een geze”ig p]ekje in Iwet restaurant.

Prorlteer van de mtstekende restaurantl(eul(en en vnendelul(e Ioedlenlng van team Het Magazun l"J
uw Feestge[egenheld Met de puntjes op de i van service en met menu's
zoa|SJe steeds gewend bent van Het Magazun.

Je vindt al onze formules terug op onze website: www.hetmagazijn.lae

Feestelijl(e specials

Valentijn, Kerstmis, Pasen Het Magazijn is graag dee|genoot van a”e Heine én
grote gelegenheden waarl)ij er traditioneel aan taFe| geschoven wocht. Samen met vrienden,
Fami|ie en oo”egays natuur]ijl&. Want hier Lrijgen ook geze”igheid en |el<l<er eten

a|tijd een erep|aats.

Onze specia]e thema—events l«]euren e”<e Feestdag cu|inair in. o kanje I"J Het Magazijn smaal(vo|
genieten van een uitgeloreid paasmenu, een romantisch valentijnsdiner, een |<erstmenu, etc.

om duimen en vingers l?IJ a]Cte |i|<l<en.




